
Allgemein
• entspricht in Qualität und Reinheit dem OIV-Kodex COEI-1-PHODIA
• entspricht der Verordnung (EU) 2019/934
• ist gemäß EU-VO 2018/848 für die Bereitung von Bio-Wein zugelassen
• ist frei von GMO (gentechnisch modifi zierte Organismen)
• enthält keine Bestandteile tierischen Ursprungs und ist somit für eine vegane Weinerzeugung geeignet
• enthält keine Allergene (Zusammensetzung und Kreuzkontaminationen) und ist frei von Schwefeldioxid und Sulfi ten

Sonstiges
Alle enthaltenen Informationen sind nach unserem derzeitigen Kenntnisstand korrekt und vollständig. Änderungen sind vorbehalt-
lich neuer Entwicklungen und Erkenntnisse möglich. Der Anwender muss eigenverantwortlich die Eignung unserer Produkte für 
die entsprechende Anwendung prüfen. Bestehende Schutzrechte, Gesetze und Bestimmungen sind zu beachten. Wir schließen 
jedwede Gewährleistung und Haftungsfolgen für die Anwendung unserer Produkte aus. Eignet sich im Rahmen einer ordnungs-
gemäßen Anwendung in der Kellerwirtschaft zur Bereitung von Erzeugnissen, die unmittelbar zum Verzehr bestimmt sind.

SKOFFoenotec GmbH
Technologiepark 8

A-8423 St. Veit in der Südsteiermark

www.skoffoenotec.com

W E I N T Y P

O E N O LO G I S C H E A N W E N D U N G
Antioxidative und antiseptische Wirkung; Hemmung von Laccaseaktivität (Botrytis); für das 
Schwefelmanagement (durch geringeren Schwefelbedarf); Verminderung von Reduktionsnoten; 
Verbesserung der Eiweißstabilität

TanProtect®

White

TANNIN

1 kg
L I E F E R E I N H E I T

Z E RT I F I K AT E

D O S I E R U N G &
A N W E N D U N G S-

Z E I T P U N K T
auf die Trauben/beim Re-

beln/der Maische: Gesunde 
Trauben: 3–5 g/100 kg; bei 
Botrytis befallenes Lesegut: 

5–15 g/100 kg; im Wein: 
Eiweißstabilisierung: 5–10 

g/hl; Verbesserung von 
Schönung und Geschmack: 

3–5 g/hl; Füllung von 
Schaumweinen: 0,5–4 g/hl.

P R O D U K T-
V O R B E R E I T U N G

in 10-facher Menge Most 
oder Wasser unter ständi-

gem Rühren aufl ösen

V O RT E I L E  & E R K L Ä R U N G
Oxidationsschutz und daraus resultierende höhere Aromatik der Weine

E M P F E H LU N G U N D A L L G E M E I N E I N F O R M AT I O N
Als Oxidationsschutz in der Maische ist die Anwendung gemeinsam mit FermFinesse Protect emp-
fohlen.

Feines, granuliertes Gallotannin; extrahiert mit Wasser; zur oenologischen Anwendung; Gesamt-
phenole >65 %

P R O D U K T B E S C H R E I B U N G

Tannin für den
Oxidationsschutz
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P R O D U K T
D AT E N B L AT T

L A G E R U N G
In der verschlossenen Originalverpackung an einem kühlen, trockenen und geruchsneutralen Ort 
vom Boden entfernt aufbewahren. Nach dem Öffnen schnell wieder luftdicht verschließen. Den 
Inhalt der geöffneten Verpackung rasch verbrauchen.

M E H R I N F O S


