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SKOFFOENOTEC PRODUKTE

Äpfelsäure
Malic acid

O E N O LO G I S C H E A N W E N D U N G
Säuerung von Most, gärenden Most und fertigen Wein; Verbesserung der 
Reifungung der Weine und der mikrobiologischen Stabilität; zur Harmoni-
sierung des Säuregleichgewichts.

D O S I E R U N G & 
A N W E N D U N G S­

Z E I T P U N K T
entsprechend der 

Empfehlung des Oenolo-
gen nach Durchführung 

von Vorversuchen

P R O D U K T­
V O R B E R E I T U N G

vorlösen in Most 
oder Wein

V O RT E I L E  & E R K L Ä R U N G
Gesetzliche Höchstmenge: in Gärung befindlicher Most und Wein: 130 g/
hl – entspricht einer maximalen Erhöhung von 1,5 g/L berechnet als Wein-
säure; fertige Weine: 230 g/hl – entspricht einer maximalen Erhöhung von 
2,5 g/L berechnet als Weinsäure.

L-Äpfelsäure

P R O D U K T

1 kg, 25 kg
L I E F E R E I N H E I T

W E I N T Y P

SÄUREN


