SKOFFOENOTEC

WEINTYP

DOSIERUNG &
ANWENDUNGS-
ZEITPUNKT
entsprechend der
Empfehlung des Oenolo-
gen nach Durchflhrung
von Vorversuchen

PRODUKT-
VORBEREITUNG

vorlésen in Most
oder Wein

LIEFEREINHEIT
1 kg, 25 kg

PRODUKTE

Apfelsaure
Malic acid

PRODUKT
L-Apfelsaure

OENOLOGISCHE ANWENDUNG

Sauerung von Most, gdrenden Most und fertigen Wein; Verbesserung der
Reifungung der Weine und der mikrobiologischen Stabilitat; zur Harmoni-
sierung des Sauregleichgewichts.

VORTEILE & ERKLARUNG

Gesetzliche Héchstmenge: in Garung befindlicher Most und Wein: 130 g/

hl — entspricht einer maximalen Erhéhung von 1,5 g/L berechnet als Wein-
saure; fertige Weine: 230 g/hl — entspricht einer maximalen Erhohung von

2,5 g/L berechnet als Weinsaure.
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