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SKOFFOENOTEC PRODUKTE

Erbsenprotein & PVPP 
Schönung für klare Weine

FineOrigin®

Activ

O E N O LO G I S C H E A N W E N D U N G
Reduktion von oxidierbaren Phenolen, grünen, dumpfen sowie negativen 
Geschmacksnoten und Bittertönen; für schnelle Sedimentation und kom-
pakten Trub; für die Flotation.

V O RT E I L E  & E R K L Ä R U N G
Durch die Entfernung von oxidierbaren Phenolen verbessert sich die 
Aromatik der Weine sowie die Langlebigkeit. Die Weine werden sauberer 
und klarer in ihrer Fruchtausprägung und grüne, dumpfe sowie nega-
tive Geschmacksnoten werden entfernt. Schnelle Sedimentation und 
kompakter Trub. Für feine Gerbstkorrekturen im Wein bei gleichzeitiger 
Aromaschonung.

E M P F E H LU N G U N D A L L G E M E I N E I N F O R M AT I O N
Gesetzliche Höchstmenge: 80 g/hl

Vegetales Erbsenprotein und Polyvinylpolypyrolidon (PVPP)

P R O D U K TD O S I E R U N G & 
A N W E N D U N G S­

Z E I T P U N K T
Flotation: 15–25 g/hl; 

Mostschönung: 
30–80 g/hl; 

Weinschönung: 
2–20 g/hl

P R O D U K T­
V O R B E R E I T U N G
in 10-facher Menge 

warmen Wasser unter 
ständigem Rühren 

auflösen

1 kg, 10 kg
L I E F E R E I N H E I T

W E I N T Y P

SCHÖNUNGEN


