
131

K ATA L OG

StaboProtect®

VinoSafe 21%
CMC flüssig 21 % – für 

die Weinsteinstabiliserung

O E N O LO G I S C H E A N W E N D U N G
Zur Stabilisierung von Weinstein; Verhindert die Formierung und die Aus-
kristallisation des Kalimbitartratsalzes

V O RT E I L E  & E R K L Ä R U N G
Vorbeugung des Ausfalls von Weinstein, dem Kaliumbitartrat, das Salz der 
Weinsäure.

E M P F E H LU N G U N D A L L G E M E I N E I N F O R M AT I O N
Weine müssen vor der Anwendung Eiweiß-Stabil sein (Trubbildung) – bei 
einer späteren Tanningabe wird eine erneute Überprüfung der Eiweißstabi-
lität empfohlen; nicht für Weine verwenden bei denen Lysozyme angewen-
det wurde (Trubbildung); auf gleichmäßge Verteilung im Tank achten; bei 
Schaumweinen wird eine Zugabe beim Grundwein empfohlen, um Gushing 
zu vermeiden; bei Weinen mit hoher Kaliumbitartrateinstabilität wird eine 
Stabilitätsprüfung nach der Anwendung empfohlen; gesetzlicher Grenz-
wert: 45 ml/hl (20 g/hl)

CMC flüssig (Cellulosegummi, Carboxymethylcellulose, E466) bei 210 g/l; 
zur oenologischen Anwendung; enthält Sulfite (E220)

P R O D U K T Z E RT I F I K AT

D O S I E R U N G & 
A N W E N D U N G S­

Z E I T P U N K T
25-50 ml/hl; die optimale 
Dosis muss durch einen 

Vortest ermittelt wer-
den; Anwendung vor der 
Endfiltration: mindestens 
24 Stunden vor der Ab-

füllung in einen geklärten 
und vorfiltrierten Wein; 
Anwendung nach der 
Endfiltration: nach der 

letzten Filtration mit einer 
Dosierpumpe

P R O D U K T­
V O R B E R E I T U N G

mit der 5-fachen Menge 
Wein verdünnen

1 kg, 5 kg, 20 kg
L I E F E R E I N H E I T

STABILISATION

VE G A N

VEGAN

W E I N T Y P


